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Prot  n  1874/B32

                                                     Gioia del Colle, 2 MARZO 2010
All’Ufficio Scolastico Provinciale di Bari

All’Ufficio Scolastico Regionale Puglia

All’albo della Scuola
AVVISO PUBBLICO

Oggetto: Bando di gara per la fornitura pasti - Servizio mensa 

Programma Operativo Nazionale FSE “ 

PON 2007/2013 Competenze per lo Sviluppo finanziato con il Fondo Sociale Europeo. Annualità 2009/2010. Obiettivi F1
IL DIRIGENTE SCOLASTICO

Visto il testo del Programma Operativo Nazionale 2007 IT 05 1 PO 007 “Competenze per lo sviluppo” relativo al Fondo Sociale Europeo annualità 2009/2010;

Visto il D.I. n. 44 del 1 febbraio 2001 “Regolamento concernente le Istruzioni generali sulla gestione amministrativo-contabile delle istituzioni scolastiche”;

Visto il Bando/Avviso del MIUR per la presentazione dei Piani Integrati Prot. AOODGAI/2096 del 03 aprile 2009;

Considerati i criteri e le modalità di individuazione degli esperti previsti negli artt. 33 e 40 D.I. 44/01;

Viste le Disposizioni ed Istruzioni per l’attuazione delle iniziative cofinanziate dai Fondi Strutturali Europei 2007/2013 – Edizione 2009;

Visto l’avviso di autorizzazione del MIUR Prot. n. AOODGAI-5367 del  18 gennaio 2010 relativo all’avvio delle attività del FSE;

Visti il Regolamento CE n. 1083/2006 recante disposizioni generali sui Fondi strutturali; il Regolamento CE n. 1081/2006 relativo al FSE; il Regolamento CE n. 1828/2006 che stabilisce modalità di applicazione del Regolamento CE 1083/2006 e del Regolamento CE 1080/2006;

Viste le delibere del Collegio dei docenti del 14/05/2009 e del Consiglio di Circolo del 29/05/2009, con cui è stato approvato il Piano integrato PON 2009/2010 relativo alle azioni FSE “Competenze per lo sviluppo” Programmazione 2007/2013;

Viste le delibere del Collegio dei docenti del 09/02/2010  e del Consiglio di Circolo del 09/02/2010 relative all’inserimento della progettazione esecutiva degli interventi relativi al FSE nel POF 2009/2010;

Viste  le delibere del Collegio dei docenti del 09/02/2010 e del Consiglio di Circolo del  09/02/2010 relative ai criteri di nomina degli esperti esterni, dei tutor e dei referenti per la valutazione e del facilitatore/animatore relativi al FSE PON 2009/2010;

Considerate le decisioni assunte dal Gruppo Operativo di Progetto (GOP) nella riunione del 02/03/2010;

Visto il decreto del Dirigente di assunzione a bilancio dello stanziamento assegnato attraverso variazione n°6 al Programma Annuale 2010;

Considerato che per la realizzazione del suddetto Piano è necessario avvalersi del servizio mensa per gli alunni partecipanti al corso PON-F-1-FSE-2009-186
EMANA

il seguente bando ad evidenza pubblica per la fornitura pasti - servizio mensa da svolgersi presso i due plessi di scuola primaria del 2° Circolo Didattico “ S. Filippo Neri “ di Gioia del Colle 
La procedura di selezione per l’individuazione della ditta aggiudicataria della fornitura del servizio mensa,  prevede  una spesa complessiva preventivata di € 7.200,00 (iva inclusa).

Le ditte interessate dovranno attenersi scrupolosamente a quanto indicato nell’Allegato “A” (di n. 3 pagine) e far pervenire le loro migliori condizioni di fornitura, in busta chiusa e sigillata, entro e non oltre le ore 13,00 del giorno 18 del mese di marzo 2010, pena esclusione, mediante plico consegnato con raccomandata A/R, o a mezzo corriere autorizzato o anche a mano, presso l’ufficio di segreteria e riportare la dicitura: “CONTIENE OFFERTA PER LA REALIZZAZIONE DEL SERVIZIO MENSA “PON-F-1-FSE 2009/2010” (non fa fede il timbro postale).

Le offerte pervenute oltre il termine sopra fissato, ovvero con altre modalità, non saranno prese in considerazione. 

La graduatoria provvisoria sarà affissa all’albo della Scuola entro il 24 marzo 2010. Avverso tale graduatoria sarà possibile proporre reclamo in forma scritta da consegnare a mano alla Scuola che emana il Bando entro il 2 aprile 2010. La graduatoria definitiva, salvo azioni di autotutela da parte della Pubblica Amministrazione, sarà pubblicata in data 7 aprile 2010. 
Il pagamento della fornitura avverrà al termine dell’attività ed esclusivamente rapportato al numero di pasti effettivamente consumati, solo e soltanto a seguito dell’avvenuta erogazione dei fondi comunitari, previa presentazione di regolare fattura con allegato DURC (Documento Unico di Regolarità Contributiva); pertanto, alcuna responsabilità potrà essere mossa nei confronti dell’Istituzione Scolastica .

Il gruppo operativo di piano (GOP), a seguito di esame dei preventivi offerti, aggiudicherà la gara all’offerta economicamente più conveniente e più vantaggiosa a parità di qualità certificata. La gara sarà aggiudicata, anche in presenza di una sola offerta
Fanno parte integrante del presente bando:

1. Allegato “A”  - Richiesta di preventivo di spesa per la realizzazione del servizio mensa PON FSE F1 2007/2013;

2. Allegato “B” - Modello di autodichiarazione di n. 2 pagine;
In caso di controversia il Foro competente per ogni controversia non definibile, in accordo tra le parti, è quello
di Bari.
Il presente bando composto da otto pagine (compresi gli allegati) viene affisso all’Albo della Scuola e pubblicato sul sito dell’istituto www.sanfilipponeri.it in data 02 marzo 2010, inviato per posta elettronica alle Istituzioni Scolastiche della provincia, all’Ufficio Scolastico Regionale tramite l’indirizzo mail ponpuglia@gmail.com e all’Ufficio Scolastico Provinciale per l’eventuale pubblicazione nel sito web http://digilander.libero.it/provvba/ tramite l’invio all’indirizzo mail pon@uspbari.net.


   F.to IL DIRIGENTE SCOLASTICO

                                                                                             Prof.ssa  Mara Emanuela Luongo 
ALLEGATO A
 Oggetto: richiesta di preventivo di spesa per la realizzazione del servizio-mensa 
PON “Competenze per lo Sviluppo” 2007 IT 05 1 PO 007 F.S.E.  – Annualità 2009/2010 PON F-1-FSE-2009-186. 

In ottemperanza  alle norme vigenti in materia di acquisti da parte delle istituzioni scolastiche, nel rispetto delle Linee Guida del PON 2009, questa Istituzione Scolastica, nell’ambito dei finanziamenti per le aree territoriali del nuovo Obiettivo Convergenza FSE, è interessata alla fornitura del servizio mensa secondo le seguenti modalità:

· 90 pasti per 10 gg. presso la scuola primaria San Filippo Neri;

· 45 pasti per 10 gg. presso la scuola primaria Via Eva;

A questi occorrerà aggiungere gratuitamente n. 6 pasti al giorno per 10 gg. per il personale della scuola impegnato nel servizio. Si precisa che sono possibili variazioni in aumento o decremento del numero dei pasti da erogare nella misura del 10% circa. Il servizio dovrà effettuarsi nei locali della scuola 2 volte nella settimana nelle giornate concordate, presumibilmente nel periodo da aprile a maggio,come da calendario che sarà fornito successivamente. L'orario di inizio della somministrazione dovrà avvenire entro le ore 13,40. I menù dovranno essere elaborati secondo i seguenti criteri:

1.  rispetto dei L.A.R.N. (Livelli di Assunzione Raccomandati di Energie e Nutrienti per la popolazione italiana) revisione 1996 dell'I.N.R.A.N. (Istituto Nazionale per la ricerca degli alimenti e della nutrizione);

2. rispetto delle LINEE GUIDA per una sana alimentazione per la popolazione italiana dell'I.N.R.A.N. (ultima revisione 2003);

I pasti forniti dovranno avere le seguenti caratteristiche minime:

a) primo piatto; 

b) secondo piatto;

c) contorno;

d) pane;

e) acqua minerale;

f) frutta di stagione

E’ richiesta la produzione e la fornitura di pasti  che dovranno essere serviti in breve tempo dal momento della cottura per essere consumati caldi e conservare tutte le caratteristiche organolettiche richiesti. Essi saranno preparati senza l’utilizzo di prodotti precotti, pronti per il consumo e senza presenza di OGM. Le Ditte interessate a presentare offerte, pena l'esclusione, dovranno fare riferimento esclusivamente a quanto sopra richiesto. 
IMPORTO DELLE FORNITURE
L’importo a base di gara è pari a € 7.200,00 IVA inclusa. Il corrispettivo di aggiudicazione sarà quello risultante dall’offerta prescelta.

MODALITA’ DI ESPERIMENTO DELLA GARA E CRITERI DI AGGIUDICAZIONE.

La gara verrà esperita ai sensi dell’art. 09, comma 1, lettera b), del D. Lgs 24 luglio 1992 n. 358 e sarà aggiudicata in base al prezzo più basso (a parità di qualità), ai sensi dell’art, 19, comma 1, lettera a) del medesimo D.lgs. L’aggiudicazione avverrà a giudizio del GOP sulla base di considerazioni di ordine tecnico, economico e di rispondenza alle esigenze didattiche e funzionali. L’Istituzione Scolastica si riserva il diritto di procedere all’aggiudicazione anche nel caso in cui le offerte dovessero essere inferiori a tre.

REQUISITI DELL’OFFERTA.

Le ditte interessate dovranno attenersi scrupolosamente a quanto richiesto e far pervenire le loro migliori condizioni di fornitura per il materiale in busta chiusa e sigillata, entro e non oltre le ore 13,00 del 18 marzo 2010, mediante plico consegnato con raccomandata A/R, o a mezzo corriere autorizzato o a mano, presso l’ufficio di segreteria e riportante la dicitura “CONTIENE OFFERTA PER LA REALIZZAZIONE DEL SERVIZIO MENSA “PON-F-1-FSE 2009/2010”.
Si rende noto, inoltre, che: 
1. L’offerta dovrà avere una validità minima di 60 giorni;

2. Il preventivo dovrà essere elaborato UNICAMENTE tenendo conto di quanto richiesto con l’indicazione dei prezzi del pasto singolo, da intendersi comprensivi di IVA;

3. Non sono ammesse le offerte condizionate o quelle espresse in modo indeterminato;              

4. In caso di discordanza tra il prezzo indicato in cifre nel capitolato tecnico, tra l’importo unitario e quello totale, è ritenuto valido quello più vantaggioso per l’Istituzione Scolastica;

5. Nei limiti previsti dalla legge, l’Istituto, sulla base della disponibilità finanziaria o per altre cause, può chiedere l’integrazione della fornitura, sulla base dei prezzi unitari previsti in offerta, può diminuire il numero dei prodotti richiesti o eliminarne alcuni;  

6. L’Istituzione Scolastica non è tenuta a corrispondere compenso alcuno per qualsiasi titolo o ragione alle ditte per i preventivi/offerte presentati;

7. Alla ricezione delle offerte entro il termine precedentemente specificato, farà seguito un esame comparato delle offerte stesse. E’ facoltà dell’Istituzione Scolastica chiedere alla Ditta offerente la prova di quanto offerto e/o ulteriori chiarimenti per permettere un giudizio di rispondenza in relazione ai prodotti richiesti;

8. L’offerta è impegnativa per la Ditta ma non lo è per l’Istituzione Scolastica che, a suo insindacabile giudizio, potrà annullare la gara ed eventualmente ripeterla;

9. La ditta che intende partecipare alla gara potrà, previo appuntamento, fare visita di sopralluogo c/o la sede di questa Istituzione nella quale sarà erogato il servizio mensa.
DOCUMENTAZIONE E CONDIZIONI OBBLIGATORIE RICHIESTE

La ditta fornitrice deve, pena esclusione, produrre in sede di offerta, un’autodichiarazione redatta secondo il modello “allegato B”,  debitamente sottoscritta dal legale rappresentante e accompagnata da fotocopia del documento di identità in corso di validità del dichiarante. 

E’ facoltà dell’Istituzione Scolastica chiedere alla Ditta aggiudicatrice la documentazione autocertificata tramite l’allegato “B”.

CONDIZIONI DI FORNITURA
In caso di ordinazione, la fornitura deve intendersi alle seguenti condizioni:  

a) Trasporto Vs. carico;

b) Imballo a Vs. carico;

c) Tris di posate monouso, bicchiere, tovaglioli e tovagliette monouso a Vs. carico

Il pagamento della fornitura potrà avvenire a mezzo bonifico bancario a finanziamento ottenuto da parte del Ministero.

SUBAPPALTO

E’ vietata all’impresa aggiudicataria cedere ad altri l’esecuzione di tutta o parte della fornitura.

STIPULAZIONE DEL CONTRATTO

L’Istituzione Scolastica notificherà alla Ditta, una volta espletata la gara, l’avvenuta aggiudicazione della fornitura, chiedendo, altresì, la trasmissione dei documenti necessari per la stipula del contratto, da inviare entro 5 giorni dalla ricezione della comunicazione. Qualora l’aggiudicatario non dovesse presentarsi per la stipulazione del contratto e/o non avesse provveduto alla consegna dei documenti contrattuali, sarà considerato decaduto dall’aggiudicazione e la scuola in tal caso potrà affidare la gara al secondo classificato e così di seguito o ripetere la gara.

OBBLIGHI DELL’APPALTATORE

L’appaltatore ha l’obbligo di:

a) disporre di apposito centro idoneo sotto il profilo urbanistico-edilizio e igienicosanitario, secondo la normativa vigente, per la preparazione e cottura dei pasti, dotato delle necessarie attrezzature;

b) essere in possesso delle prescritte autorizzazioni sanitarie e/o di altra eventuale autorizzazione che si rendesse necessaria, secondo la normativa vigente per l’esercizio dell’attività al momento dell’inizio dell’appalto e durante il corso dello stesso;

c) impiegare per la preparazione dei pasti e degli alimenti esclusivamente materiale conforme alle norme vigenti in materia igienico-sanitario. L’appaltatore si obbliga a sostituire i materiali medesimi a semplice richiesta dell’Amministrazione;

d) nelle operazioni di preparazione dei pasti, l’appaltatore dovrà impiegare esclusivamente personale munito di libretto sanitario.

La Ditta aggiudicatrice è direttamente responsabile, sia civilmente che penalmente, nei riguardi della Scuola e di terzi, di ogni e qualsiasi danno derivante dall’espletamento del servizio, ivi compresi casi di tossinfezione e intossicazione alimentare, restando a suo completo ed esclusivo carico ogni eventuale risarcimento, senza diritto di rivalsa o a compensi da parte della scuola, salvi gli interventi in favore dell’impresa da parte delle assicuratrici. L’appaltatore sarà altresì responsabile dei danni comunque arrecati a terzi o a cose ad esse appartenenti durante l’esecuzione del servizio e terrà, perciò, indenne la Scuola da qualsiasi pretesa o molestia. La ditta appaltatrice si obbliga a dotarsi di un responsabile del servizio. Tale figura avrà autonomia operativa adeguata a far funzionare il servizio e risolvere tutti gli eventuali problemi operativi. L’impresa appaltatrice dovrà garantire che il responsabile del servizio sia reperibile nel territorio del Comune per tutto l’arco dell’orario giornaliero nel quale si svolge il servizio.

RISOLUZIONE DEL CONTRATTO

In tutti i casi di inadempimento da parte dell’aggiudicatario anche di uno solo degli obblighi derivanti dal contratto, questo potrà essere risolto dall’Amministrazione ai sensi delle disposizioni del Codice Civile. E’ prevista la risoluzione contrattuale, inoltre, anche nei seguenti casi:

1. nel caso di riscontrata non veridicità in tutto o in parte delle dichiarazioni e dei contenuti della documentazione d’offerta, anche se riscontrata successivamente alla stipula del contratto ed a forniture parzialmente eseguite;

2. quando l’aggiudicatario venga sottoposto ad una procedura di fallimento;

3. nel caso di gravi e ripetute inadempienze dell’aggiudicatario;

4. nel caso in cui vi sia un ritardo ingiustificato nel termine di esecuzione superiore a sette giorni lavorativi dalla comunicazione dell'avvio del servizio.

5. nel caso di inosservanza delle norme igienico-sanitarie.
Nelle ipotesi sopra descritte il contratto sarà risolto di diritto con effetto immediato a seguito della dichiarazione dell’Amministrazione appaltante, in forma di lettera raccomandata, di volersi avvalere della clausola risolutiva. Nel caso di risoluzione del contratto l’aggiudicatario è obbligato alla immediata sospensione della fornitura e al risarcimento dei danni consequenziali.

TRATTAMENTO DEI DATI PERSONALI.

L’Istituzione Scolastica si impegna a raccogliere e trattare i dati per finalità connesse allo svolgimento delle attività istituzionali, in particolare per tutti gli adempimenti relativi alla piena attuazione del rapporto. Nell’istanza di partecipazione, pertanto, gli interessati dovranno sottoscrivere l’informativa ai sensi dell’art 13 del d. Lgs 196/03 ed esprimere il loro consenso al trattamento ed alla comunicazione dei propri dati personali conferiti, con particolare riguardo a quelli definiti  “sensibili dall’art. 4, comma 1 lettera d) del D. Lgs  196/03, nei limiti, per le finalità e la durata necessari per gli adempimenti connessi al rapporto di lavoro. In mancanza della predetta dichiarazione le istanze “non saranno trattate”. La controparte, dal canto suo, si obbliga a comunicare tempestivamente eventuali variazioni dei dati anagrafici e fiscali dichiarati.


   F.to IL DIRIGENTE SCOLASTICO


  Prof.ssa Mara Emanuela Luongo 
ALLEGATO “B”

CARTA INTESTATA DELLA DITTA

                                                                                    AL DIRIGENTE SCOLASTICO

  del 2° Circolo Didattico San Filippo Neri

                                                                               Gioia del Colle  - Ba

MODELLO AUTODICHIARAZIONE

Il sottoscritto _______________________________________________________________ 

nato a ___________________________________ il ____________________ in qualità di____________________________ della ditta _______________________________con  sede   in _____________________________ via _______________________ codice fiscale _______________________________ n. di partita IVA______________________________

ai sensi della L. 15/1968, L 241/1990, D.P.R. 130/1994 e L 127/1997 e dell’art. 46 del DPR 28.12.2000 n. 445
DICHIARA

ISCRIZIONE  C .C. I. A. A
di essere regolarmente iscritto al registro delle imprese presso la camera di Commercio di __________________ con il numero _________________dal________________________

per attività di _______________________________________________________________

ESCLUSIONE DALLE GARE

di non trovarsi in nessuna delle cause di esclusione dalle gare di appalto previste dall’art. 11 del D:Lgs 358/92 che di seguito si elencano:

· Di non trovarsi in stato di fallimento, liquidazione coatta, amministrazione controllata, concordato preventivo, nei cui riguardi sia in corso un procedimento per la dichiarazione di una di tali situazioni oppure versino in stato di sospensione dell’attività commerciale

· Di non avere pronuncia a proprio carico di sentenza di condanna passata in giudicato, ovvero di applicazione della pena su richiesta, ai sensi dell’art. 444 del CPP, per reati che incidono sulla affidabilità morale, professionale o per delitti finanziari;

· Di non avere commesso nell’esercizio della propria attività un errore grave, accertato con qualsiasi mezzo di prova addotto dall’Amministrazione Regionale; 

· Di essere in regola con gli obblighi relativi al pagamento dei contributi previdenziali e assistenziali a favore dei lavoratori, secondo la legislazione italiana o quella dello Stato in cui sono stabiliti;
· Di essere in regola con il pagamento delle imposte e tasse secondo la legislazione italiana o quella dello Stato in cui sono stabiliti;

· Di non essersi reso gravemente colpevole di false dichiarazioni nel fornire informazioni che possono essere richieste ai sensi dell’art. 11 (esclusione dalla partecipazione alle gare), 12 (Iscrizione dei  concorrenti nei registri professionali), 13 (capacità finanziaria ed economica dei concorrenti), 14 (capacità tecnica dei concorrenti), 15 (completamento e chiarimenti dei documenti presentati) e 18 (elenchi ufficiali di fornitori) del D.lgs 352/98;

· di non avere procedimento pendente per l’applicazione di una delle misure di prevenzione di cui all’art. 3 della legge 27/12/1956 n° 1423, o di una delle cause ostative di cui all’art. 10 della legge 31/05/1965 n° 575;

· di non avere pronuncia a proprio carico di sentenza di condanna passata in giudicato, ovvero di applicazione della pena su richiesta, ai sensi dell’art. 444 del CPP, per reati che incidono sulla affidabilità morale e professionale;

· di non avere commesso violazioni gravi, definitivamente accertate, attinenti l’osservanza delle norme poste a tutela della prevenzione della salute e della sicurezza sui luoghi di lavoro e che intende rispettare e far rispettare nell’esecuzione dell’appalto in oggetto, le disposizioni di legge vigenti in materia con particolare riferimento al D. Lgs 19 settembre 1994 n° 626;

· che non sussistono rapporti di controllo determinati ai sensi dell’art. 2359 del CC con altre imprese concorrenti alla gara di cui trattasi e di non partecipare alla gara in più di un’associazione temporanea o consorzio ovvero di non partecipare alla gara anche in forma individuale qualora abbia partecipato alla gara medesima in associazione o consorzio; 

· di essere in regola con gli obblighi di assunzione di cui all’art. 17 della legge 68/1999 e di aver adempiuto agli obblighi assicurativi e contributivi e di applicare il corrispondente contratto collettivo nazionale di lavoro ai propri dipendenti con assunzione di responsabilità dei lavori particolari affidati, svincolando la Scuola committente da ogni conseguente responsabilità di natura civile, penale e pecuniaria, derivante da inadempienze;

· di essersi recato sul posto dove deve eseguire il servizio e di avere preso conoscenza delle condizioni locali, nonché di tutte le circostanze generali e particolari che possono avere influito sulla determinazione del prezzo e delle condizioni contrattuali e di avere giudicato il prezzo medesimo nel suo complesso remunerativo e tale da consentire l'offerta che sta per fare;

· di avere tenuto conto nella formulazione dell'offerta delle condizioni in materia di sicurezza in attuazione delle Direttive 93/43 CEE e 96/93 CEE concernenti l'igiene dei prodotti alimentari;

· di possedere l'attrezzatura necessaria per l'esecuzione del servizio;

· di essere in possesso di certificazioni relative alla D.I.A.
· di essere in possesso del DURC aggiornato.
CONDIZIONI

di aver preso visione delle condizioni indicate nel bando e di tutte le disposizioni vigenti applicabili al presente appalto e di accertarne incondizionatamente le relative disposizioni, nonché di avere preso conoscenza di tutte le circostanze generali e particolari e delle condizioni contrattuali che possono avere influito sulla determinazione del prezzo operato o che possono influire sull’esecuzione della fornitura, ed ha giudicato l’importo posto a base di gara nel suo complesso remunerativo tale da consentire la pronta offerta.

TRATTAMENTO DATI  PERSONALI

Il/la sottoscritto/a _________________________________ autorizza al trattamento dei dati personali, ai sensi della D.L.vo n°196/2003.

Luogo, data ____________________________________

Il dichiarante_________________________________
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