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consorzio per la valorizzazione dell'olio extravergine di oliva di bitonto





Concorso “I Sapori dell’Olio”

Destinatari: Istituti Alberghieri
Introduzione

“I Sapori dell’Olio” è il concorso di abilità gastronomica organizzato dal Consorzio Unum con il patrocinio del Comune di Bitonto, nell’ambito della seconda edizione del Convegno Premio “Olio, elisir di lunga vita”.

Si vuole offrire agli Istituti Alberghieri l’opportunità di cimentarsi nella realizzazione di un piatto volto a valorizzare i sapori tradizionali con originalità e fantasia, utilizzando olio extravergine d’oliva come ingrediente fondamentale.
Requisiti

Il concorso è aperto agli Istituti Alberghieri. 

Argomento 

Le classi concorrono nella realizzazione di un piatto volto a valorizzare il gusto e la versatilità dell’olio extravergine d’oliva.
Iscrizione al Concorso

L’iscrizione al Concorso dovrà avvenire entro e non oltre venerdì 12 ottobre attraverso la compilazione del modulo di adesione allegato, da rinviare alla Segreteria Organizzativa a mezzo fax al n° 080.5833141.

Modalità di svolgimento

La competizione culinaria si svolgerà nell’ambito dell’Evento “Olio, elisir di lunga vita”, in programma a Bitonto nei giorni 8 e 9 novembre 2007.
I piatti per l’assaggio dovranno essere approntati negli spazi predisposti e negli orari previsti. È ammesso l'uso di materie prime già pulite e porzionate, ma non di materie prime già cotte o confezionate; è altresì ammesso l'uso di prodotti preconfezionati che richiedono lunghi tempi di lavorazione. I concorrenti dovranno procurare in modo autonomo tutte le materie prime necessarie per la realizzazione del piatto in concorso.

Selezione e premi

La commissione esaminatrice, composta da esperti, valuterà i piatti in base a capacità organizzativa, rispetto dei tempi di esecuzione, preparazione professionale, disposizione, estetica e gusto.

Verrà quindi elaborata e una graduatoria e data comunicazione pubblica ai vincitori.

Seguirà scheda tecnica con i dettagli relativi a ora, luogo e modalità di svolgimento del Concorso, assegnazione e consegna dei premi.

Comma 3 srl 
Segreteria Organizzativa Premio “Olio, Elisir di lunga vita”

Via delle Violette, 12

70026 Z.I. Modugno – Bari
tel. 080.5833140 – fax 080.5833141

convegni@comma3.com 

SCHEDA DI ISCRIZIONE

Concorso “I Sapori dell’Olio”

ISTITUTO ________________________________________________________________

CLASSE* __________________________N° PARTECIPANTI_______________________

INDIRIZZO _______________________________________________________________
CITTA’________________________________________CAP________________________
TELEFONO _______________________ FAX   ___________________________________
E-MAIL___________________________SITO WEB_______________________________
DIRIGENTE SCOLASTICO____________________________________________________
REFERENTE CONCORSO_____________________________________________________
Modulo da compilare in tutte le sue parti e rinviare via fax al n°080.5833141
*Ogni classe partecipante dovrà compilare una propria scheda di iscrizione
Il/la sottoscritt_, indicato nella presente scheda quale referente dell’Istituto per il Concorso in oggetto, dichiara di voler partecipare al Concorso “I sapori dell’Olio”, secondo le modalità espresse nella Scheda descrittiva.

Firma _____________________

Il/la sottoscritt_ fornisce il consenso al trattamento dei propri dati personali per le finalità strettamente legate al Concorso ai sensi della Legge 675/96. 

Firma _____________________
Luogo_____________Data_________
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